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　2017年開業のHostel＆Bar CAMOSIBA（カモ
シバ）。「学生時代にバックパッカーをしていた経験
から、いつか地元でゲストハウスを開きたいと
考えていました。現地の人との距離が近く、ガイド
ブックには載っていないフレッシュでディープな情報
を知れるのがゲストハウスの魅力です」と話すの
は、代表の阿部円香さん。クラウドファンディング
で資金を調達し多くの仲間の協力を得ながら、
元はお茶屋の蔵をバルに、母屋を宿に改修した。
バルのメニューは味噌漬けなどの発酵食品が
中心。古民家の昔懐かしい雰囲気を残す宿に
は、県内では数少ないドミトリースタイルの部屋も
用意されている。「実家が麹屋なので、自慢の発酵
料理を味わってほしい。人と人が出会い、交流して、
人間同士の関係性も醸されていく。そんな場所に
なってほしいです」。

法人化のための専門家活用

食と交流を醸す空間を作りたい

　CAMOSIBAでは、りんごの発泡酒であるハード
サイダーの開発も手掛け、阿部さんは本場アメリカの
醸造所での研修を経て、オリジナルの「OK,ADAM」
シリーズを商品化している。さらに自社の醸造所開
業を目指し、今年6月には株式会社

もく
杢として法人

登記、醸造所と新たな宿泊施設を計画中だ。法人
化にあたっては、センターの専門家派遣を利用し、
社会保険労務士の指導のもと雇用契約書の作成
や社会保険の整備を進めた。
　「法人化のノウハウが全くなく、専門家のサポート
があり、とても助かりました。今後、就業規則なども
整えていく予定です。日常の中に特別なものができ
ることによって、杢目のようにうねりを起こせるよう
な会社にしたいです」。そう話す阿部さんは、気負
わず、目標に向かって着実に歩を進めている。

〒019-0525 秋田県横手市十文字町曙町7-3
TEL.0182-23-5336　http://camosiba.com

Hostel＆Bar CAMOSIBA
カモシバ （株式会社杢）
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代表取締役  阿部 円香
　　　　　　   あべ まどか

会社設立にあたり、
複雑な手続きも

しっかりとサポートして
いただきました。

企業が抱える経営課題に対し、センターに登録されている各種分野の専門
家を派遣し、診断・助言を行います。

活用事例

【お問い合わせ】  総合相談課  TEL.018-860-5610
横手産ホップや台湾の四季春茶などを使用したユニークなサイダーが楽しめる。

専門家の派遣

Hostel & Bar CAMOSIBA  @akitayokoteguesthouse
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